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就労継続支援B型事業所・ウォームサポートシオン 

利用者数：20名（男性18名 女性2名） 

 
 

１０月です。まだ暑くなることがありますが、だいぶ過ごしやすくなってきました。また、夜には鈴虫の
鳴き声がきこえ、秋の訪れが感じられるようになりました。 

 

 
 

 作業時間が通常に戻ります。 
 

 
９月３０日（木）をもって、新型コロナウイルス感染症拡大で発令されていた緊急事態

宣言がひとまず解除されました。 

このため、シオンで実施しておりました作業時間の短縮措置を解除いたします。 

１０月１日（金）より、シオンの活動は通常通り（９時３０分～１５時３０分）となり、

昼食の提供が再開いたします。 

しかし、現在も十分に注意する必要があることに変わりがありません。 

 ご家族など同居の方を含めた、検温などの健康観察。 

 上項目においてどなたかが体調不良の場合、シオンのご利用をお控えください。

また、その際にはご連絡をお願いいたします。 

 マスクの着用、手洗い・消毒のまめな実施、ソーシャルディスタンス、遠出を

控えるなど、基本的な感染予防。 

 事業所へのタオルやハンカチ等の携帯。 

など、感染予防措置は継続しておこなっていただけますよう、お願いいたします。 

なお、緊急事態宣言の再発令がされるなど、状況により再度の作業時間短縮措置などの

対策をおこなう場合もございます。 

引き続いてのご理解とご協力をお願いいたします。 

 台風の準備。 
 

 
９月の中ごろに大きめの台風が日本へ接近しました。 

シオンでは前日に、テントの屋根や横の布を外したり、販売所の冷蔵庫のガラス戸を外

したり、ポットの苗を移動したりと、台風への備えをしました。 

幸いなことに、シオンの周りでは大した問題は起きませんでしたが、備えは大事です。 

 ごまに花がついています。 
 

 
前号にて間引きをしたごまですが、順調に育ち花をつけています。 

きれいでおいしい、良いごまになりますように。 

 マコモを束ねています。 
 

今年も、収穫したマコモがシオンに入ってきました。 

２ｋｇほどに分け、ひもで縛って束ねて、あとは乾燥させていきます。 

手袋をつけて作業をしても、うっかり腕や首筋をこすったりしてしまい、思ったよりも

大変な作業になりました。 
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 ２５日 月 ９月分 工賃支給日 

 

定期販売会：川越市総合福祉センター（川越社協）での販売会は毎週木曜日です。 
      また、「LAST SUNDAY MARKET」が再開になるかもしれません。 

※あいアイ美術館での販売会は、今月はお休みです。 

※特別養護老人ホームさくら、狭山ケアセンター、大井福祉センター、およびヤマザキショップの販売会は、

新型コロナウイルスの感染予防のため、当面はお休みとなります。 

 

 

事業所前の販売所：ほぼ毎日営業しています。（頑張っています！） 

 
ご寄付のお願い 

シオンでは活動の継続発展のために、ご寄付を募っております。 

シオンの活動にご賛同いただけて、ご協力をいただけましたら、ぜひともお願いいたします。 

いただきました寄付金は、当法人の規定に則って適切に管理し、公益事業の事業費や管理運営費に
充てることで、有効に活用させていただきます。 

寄付金をいただきました際は速やかに寄附金受領書を交付し、礼状を発行させていただきます。 

 

 

 

シオンはFacebookやInstagramもやっています。機会があれば、ぜひご覧ください。 
 

Facebook：https://www.facebook.com/102812734758087 
Instagram：https://www.instagram.com/shion3501155/ 

 
 
 
 
 
 

 

 シオン農園と販売所から。 

 
  焼きいもをはじめました。 

 冬期の焼きいもがはじまりました。いま使っている品種は紅あずまで、ホクホクとした

食感が特徴のおいもです。 

  たかのつめの収穫をはじめました。 

  今年のたかのつめの収穫がはじまりました。 

ことしは去年よりも赤く、よいものができています。 

このたかのつめは、よく乾燥させてから、商品にしていきます。袋につめるときには、

画鋲の針などを使って、袋に小さな穴をいくつかあけるのがポイントです。 

 

 内藤かぼちゃの収穫をはじめました。 

 

また、いま内藤かぼちゃの収穫もしています。 

普通のかぼちゃと比べると、水分が多めで甘みも弱い品種なのですが、煮崩れしづらい

特徴があり、煮物に最適です。 

２週間から１ヶ月間ほど追熟をするとしっとりとした食感が増して、よりおいしくする

ことができます。 

 ８月の皆勤賞です。 

 
８月の皆勤賞は、長澤さん、河野さん、澤田さん、徳田さん、栩内さんの５名でした。 

長澤さんは６ヶ月、栩内さんは４ヶ月連続の皆勤賞です。 

継続は力なり！ 


